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+ Dworski jabtecznik podany na ciepto z kulka lodéw sSmietankowych
¢ Pucharek lodow z owocami, bitg Smietang i polewa

* Chrupigce nalesniki zdomowym twarozkiem

* Nalesniki z prazonymi jabtkami w cynamonie i pomaranczy

* Lava cake

* Tort bezowy z musem truskawkowym
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- Moscibrody 52,
’ Espre‘sso 08*1 12 Wisniew

* Americano, Cappuccino, Caffe latte
* Kawa parzona / rozpuszczalna

Herbata: +48 25 641 70 30

*  Ronnefeldt

" Ronnefeldt lisciasta (] ) .
* Herbata na chtodne dni z owocowej spizarni (sezonowo) —",\y;>"<&/‘t’— @ wam@

Wap&/e zernee

Coca cola 0,25ml/10
Fanta 0,25ml/10
Sprite 0,25ml/10
Kinley Tonic 0,25ml/10
Cappy 0,25ml/10
1000ml/25
FuzeTea 0,25ml/10

Kropla Beskidu Delice gazowana 0,33ml/8
Kropla Beskidu niegazowana 0,33ml/8
Woda mineralna 1000ml/17

Kompot owocowy ?02050 m II// io “06)/0@/%@ na weeqs otwalta plizechodniom ogétadza,
m

Kwas chlebowy 500ml/18 Przedstawiona oferta cenowa ma charakter informacyjny i nie stanowi Ze godecnna ¢ wizydtéick w godeing zapradza...”
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S zepatanwéi zimune ¢ gorgee

+ Sledz tradycyjny z cebulg i olejem z pierwszego ttoczenia

¢ Befsztyk tatarski z lesSnymi grzybami, cebulg i kiszonym ogdrkiem

“ Placki ziemniaczane z wedzonym tososiem i czerwonym kawiorem

¢ Placki ziemniaczane z wiejskg Smietana

+ Pierogi recznie wyrabiane wedtug zyczenia z miesem, soczewicg, ziemniakami

+ Pierogi z cielecing

+ Pasta z wedzonego karpia na zielonym ogdrku i paprykarz z karpia na chrupigcym
razowym chlebie

T e
Satatic

¢ Satatka Cezar (satata rzymska, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe,
grilowany filet z kurczaka, chips z boczku)

¢ Satatka z wedzong piersig z kaczki (zielone sataty, pomidor, cebula czerwona,
papryczka chili, kietki, grzanki)

W kociotkach bigos grzano; w stowach wydac trudno
Bigosu smak przedziwny, kolor i won cudna;
Stow tylko brzek ustyszy i rymow porzadek,

Ale tresci ich miejski nie pojmie zotadek.
Aby cenic litewskie piesni i potrawy,
Trzeba miec zdrowie, na wsi zy<¢, wracac z obtawy.

Przeciez i bez tych przypraw potrawa nie lada
Jest bigos, bo sie z jarzyn dobrych sztucznie sktada.
Bierze sie don siekana, kwaszona kapusta,
Ktdra, wedle przystowia, sama idzie w usta;
Zamknieta w kotle, tonem wilgotnym okrywa
Wyszukanego czastki najlepsze miesiwa;
| prazy sie, az ogien wszystkie z niej wycisnie
Soki zywne, az z brzegdw naczynia war prysnie
| powietrze dokota zionie aromatem.

Bigos juz gotdw. Strzelcy z trzykrotnym wiwatem,
Zbrojni tyzkami, biegna i boda naczynie,
MiedzZ grzmi, dym bucha, bigos jak kamfora ginie,
Zniknat, uleciat; tylko w czelusciach sagandw
Wre para, jak w kraterze zagastych wulkanéw.”

Adam Mickiewicz ,Pan Tadeusz”
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Gotowanie wymaga gtowy na karku, serca na dtfoni i duszy na talerzu
P LG
Ly

* Rosot z wiejskiej kury z makaronem lub kotdunami
* Czerwony barszcz z kotdunami

* Zur polski na zakwasie z jajkiem i kietbasa

* Flaki wotowe

Daviia z drobice

¢ Sznycel z indyka serwowany z ziemniakami opiekanymi i surowka z kapusty pekinskiej
¢+ Poledwiczka z indyka podana na puree ziemniaczanym ze szczypiorkiem, brokutem

gatazkowym, musem z pieczonego jabtka w sosie z suszonych pomidorow

P e

Dania z wotowcreey

+ Soczysty stek z dojrzewajgcej wotowiny, mix satat z pomidorkami koktajlowymi,

cebulka i blanszowanga fasolka szparagowa

+ Poledwica wotowa w sosie z zielonego pieprzu z kluskami slaskimi i warzywami

Z rusztu

* Zrazy wotowe w sosie witasnym, kasza gryczana ze skwarkami pachnaca

majerankiem, buraczki zasmazane

Dantia z wigprzowiney

* Watrdbka wieprzowa z cebulka, sosem wisniowym i grillowanym jabtkiem,

ziemniaki z wody

¢+ Zeberko w sosie barbeque, pieczone ¢wiartki ziemniaczane, bukiet suréwek

*+ Karkdwka w sosie wtasnym, kluski slaskie, surowka z kapusty pekinskiej

+ Kotlet schabowy z koscig, puree ziemniaczane, mizeria

+ Pieczona golonka wieprzowa z kapusta i grochem serwowana ze Swiezo tartym

chrzanem, musztarda, ziemniaki opiekane z majerankiem

D ieprzonina wetgeznio Sndy S/vlakic

Polska Biata
@ Zwistoucha
; Wielka Biata Polska
MQ?QE,EQPY Tylko Polska i lokalna hodowla

Mieso pozyskiwane z matych gospodarstw, hodowla bez GMO
Zwierzeta sa karmione metoda tradycyjna
Reczna obrdbka elementdw, najwyzsza jakosc
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Jesli dasz komus rybe — bedzie miat jedzenia na jeden dzien.
Jezeli nauczysz kogos hodowac ryby — bedzie miat strawe na cate zycie !
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Kby z wtadnes fodowle

« Smazony filet z karpia, sos grzybowy, ziemniaki z wody, surowka z kiszonej kapusty 45

¢« Sum na szpinakowym wianku z sosem pieprzowo - cebulowym z kremowym purée 61
ziemniaczanym

¢ Carpaccio z karpia na pieczonym buraku z chrupigca rukolg, kietkami i parmezanem 45

oliwa skropione (zapytaj o dostepnosd)
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S vzodtate veybe ¢ onoce morza
+ Delikatne krewetki tygrysie w czosnku, masle i Swiezych ziotach 50
+ Pstrag teczowy smazony w catosci z szafranowym risotto ze szpinakiem 65

i kKlarowanym mastem
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odaréc
¢ Bukiet surowek 14
¢ Frytki 12
¢ Kasze: gryczana, jaglana, peczak 9

O liste alergendw prosimy zapytac obstuge

Karp krolewski pochodzi z hodowli w naszych dworskich stawach.
Historia tej hodowli siega XIX wieku. Ryby karmione sq nadal tradycyjnie, w cyklu
trzyletnim zbozem pochodzgcym z wtasnych upraw.

Stawy w Moscibrodach usytuowane sq na terenie Siedlecko - Wegrowskiego
Obszaru Chronionego Krajobrazu, w dolinie rzeki Muchawki, w sgsiedztwie
Rezerwatu Przyrody Gotobodrz i obszaru Natura 2000.
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